Pravokotna vak. posoda 2 litra

Z razliénimi velikostmi vakuumskih posod lahko vakuumsko shranite

vse vrste zivil - sadje, zelenjavo, zaCimbe, meso, testenine; sveze,
kuhano, posuseno ali odprto. Moznosti je veliko. Sadje, zelenjavo,
rezine kruha, zemlje, sveze rezance, ostanke od kosila in Se kaj
priporo¢amo za shranjevanje v 2-litrsko pravokotno vakuumsko

posodo.

Opis
Pravokotne posode so oblikovane tako, da zaradi njihove oblike izkoristimo kar najvec prostora na kuhinjskih policah, pultu,

hladilniku ali zamrzovalniku. Poleg tega jih zlozimo eno vrh druge. 22,5, Siroka 15,5 in visoka 11,5 centimetrov. Mere Sirine in
dolZine so enake kot kot pri 1,4-litrski posodi, da ju lahko shranjujemo eno vrh druge.

Uporaba

- Pred uporabo vakuumske posode operite. Prepriajte se, da so robovi posode, tesnila ter pokrovi Cisti in suhi.

- Z vakuumskim pokrovom zaprite posodo in potisnite roc¢ki navzdol.

- Vakuumsko ¢rpalko nastavite natancno na leziS¢e okrog ventila, ki se nahaja na sredini pokrova.

- Primite spodnji del ¢rpalke in pazite, da je ves ¢as vakuumiranja trdno nameséena. Z drugo drzite njen zgornji del ter z
veckratnim vlec¢enjem in potiskom ¢rpalke ¢rpajte zrak iz posode, dokler ne pride do ob¢utnega upora (koli¢ina, kolikokrat je
potrebno vledi in potisniti, je odvisna od velikosti posode in zasedenega volumna v njej).

- Posodo odprete tako, da s kazalcem odklonite ventil na pokrovu v poljubno smer (sliSite Sum zraka). Rocaja pokrova preklopite
navzgor in odstranite pokrov s posode.

CisCenje in vzdrzevanje

Vakuumske posode lahko Cistite z obi¢ajnimi sredstvi za ro¢no pomivanje ali v pomivalnem stroju. Ne uporabljajte strgal, grobih

gobic ter krp za cisCenje niti mocnih Cistilnih sredstev. Pri ¢iS¢enju pazite, da ne spraskate ali poSkodujete zapiralnih delov (robovi

posod, tesnilni ter ventilni nastavki za ¢rpalko).

Materiali

Vse posode so narejene iz kakovostnega polikarbonata (iz istega materiala so narejena okna v letalih, imenujejo ga tudi umetno
steklo). Njegova prednost je tudi v tem, da se kljub udarcem in padcem ne poskoduje. Tesnilo na pokrovu, ¢rpalki in ventil so iz
silikona, ostali deli pa iz plastike ABS, ki zagotavlja dolgotrajnost in uporabnost izdelkov. Vsi materiali so zivilsko neoporecni.

Priporocila

Za vakuumiranje posod je nujno potrebna vakuumska ¢rpalka. Vakuum zelo upocasni, vendar ne more prepreciti oksidacije. Zato

priporo¢amo, da zavakuumirana zivila vedno shranjujete v hladilniku.

Pogosto zastavljena vprasanja

Kaj je vakuum?
Vakuum pomeni znizanje tlaka s tem, da odstranimo velik del zraka. Pri shranjevanju zivil govorimo o odstranjevanju plinov

(predvsem kisika, ki povzroca oksidacijo) in skodljivih snovi s tem, ko Zivilo zavakuumiramo v posodo ali vrecko.

Ali lahko prevec¢ zavakuumiram?
Crpalka ima varovalko, ki ne dopué¢a prekomernega vakuumiranja in s tem preprecuje poékodbe posod in pokrovov. Z redno


http://www.status.si/vakuumski_program/pravokotne_vakuumske_posode/
http://www.status.si/vakuumski_program/vakuumske_crpalke/

uporabo in vakuumiranjem boste dobili obc¢utek pri vakuumiranju z vakuumsko crpalko.

Pokrov vakuumskih posod se upogne.
Pri vakuumiranju posod se v posodi ustvari podtlak, ki vlec¢e pokrov in stene posode skupaj. To je normalen pojav in brez skrbi - ne

bo se polomilo.

Zdi se mi, da posoda ne drzi vakuuma. Zakaj?
Preverite, Ce so robovi vakuumske posode, tesnilo na pokrovu in lezise ventila Cisti, suhi in neposkodovani.

Zavakuumirano posodo, ki je bila shranjena v zamrzovalniku, ne morem takoj odpreti. Zakaj?
Tesnilo in robovi so bili pri vakuumiranju ter zamrzovanju mokri in so zamrznjeni. PoCakati je potrebno (priblizno 10 minut), da se

odmrznejo.

Notranje strani zavakuumirane vakuumske posode se zarosijo oziroma se naredi kondens. Zakaj?
Ker zivila pri nizjem tlaku oz. v vakuumu pospeseno oddajajo vlago - podobno se dogaja pri vakuumskih susilnicah za sajde.

Ali lahko v isti posodi vakuumiramo razli¢na Zivila?
Da, ker se v delnem vakuumu vonjave ne prenasajo.

Ali dam lahko posodo v mikrovalovno pecico?
Da, vendar <strong>brez pokrova</strong>.



