Kuhalno-vakuumska pokrovka,
srednja (za 20, 22 in 24 cm)

Osnovni namen pokrovke je vakuumiranje Zivil v velikih posodah.
Omogoca tudi, da v isti posodi v kateri smo kuhali, ostanek hrane

zavakuumiramo in jo kakovostno shranimo. In naslednji¢ spet

pogrejemo. Preprecuje prekipevanje tekocine iz lonca pri kuhanju.
Poleg tega kuhanja ni potrebno ves ¢as nadzorovati. Njena vbocena
oblika namre¢ omogoca, da se tekocina, ki je prekipela, vrne nazaj
v lonec (in tako ne umaze celega sStedilnika).

Opis

Pokrovka je sestavljena iz dveh delov. Manjsi pokrovcek na vrhu je namenjen vakuumiranju zivil. Velika odprtina na vrhu omogoca,
da naknadno dodajamo zacimbe in tekocine skozi odprtino, brez dvigovanja pokrovke in prekinitve procesa kuhanja. S kuhalnico
lahko vse skozi odprtino tudi premeSamo. Obstajajo tri velikosti. Vecja ustreza premerom loncev: 20, 22 in 24 cm Njene prednosti
so tudi, da:

- podaljsuje obstojnost Zivil

- preprecuje njihovo izsusevanje

- ohrani okus in aromo Zivil

Zaradi vpliva temperature in zraka (predvsem kisika) so zivila neprestano izpostavljena neugodnim vplivom, kot so oksidacija,
gnitje, susenje, plesen, propadanje in podobno. Vakuumski nacin shranjevanja zivil podaljSa obstojnost, sveZino in aromo zivil.

Uporaba

Vakuumsko shranjevanje

- Prepricajte se, da so robovi posode, tesnila Cisti in suhi. Vsebina v posodi mora biti ohlajena.

- Stekleni pokrov poloZite na posodo. Pokrovcek z ventilom vstavite v odprtino steklene pokrovke.

- Vakuumsko ¢rpalko nastavite natan¢no na lezisce ventila, ki se nahaja na sredini pokrovcka.

- Z veckratnim vlecenjem in potiskom Crpalke Crpajte zrak iz posode, dokler ne pride do obCutnega upora.
- Posodo odprete tako, da s kazalcem odklonite ventil na pokrovu v poljubno smer (sliSite Sum zraka). Pokrov je sproscen in ga
lahko odstranite s posode.

Kuhanje

- Pred prvo uporabo svetujemo, da vakuumsko pokrovko in tesnilne dele operete.

- Pokrovko nastavite na lonec, tako da se tesnilo prilega robu posode.

- Pokrovcek z ventilom nastavite na odprtino.

- Ko Zelite ohlajeno in zavakuumirano ponovno segreti, je najprej potrebno izpustiti vakuum.

Ciscenje in vzdrzevanje

Vsi tesnilni deli (tesnilo pokrovke, tesnilo pokrovcka in ventil) se za lazje CiSCenje lahko odstranijo. Steklo pokrovke lahko perete v

pomivalnem stroju. Pri ¢iS¢enju pazite, da ne spraskate ali poskodujete zapiralnih delov (tesnilni ter ventilni nastavki za ¢rpalko).

Materiali

Pokrovka je narejena iz borosilikatnega stekla. Njena glavna prednost je v tem, da zdrZi temperaturni Sok. Po nacrtih nasega
podjetja ga izdelujejo v francoskem podjetju Duran. Tesnilo na pokrovu in polikarbonatnem (PC) pokrovcku, ¢rpalki in ventil so iz
silikona (isti material, kot je uporabljen za modele po katerih se pecejo Sarklji in kolaci), katerih glavna lastnost je, da zdrzijo vec
kot 200°C.

Priporocila

Vakuum upocasni, vendar ne more prepreciti nastajanja bakterij, zato hrano in Zivila vedno shranjujte v hladilniku. Za
vakuumiranje je nujna uporaba vakuumske crpalke. Vakuumiramo lahko le posode in lonce z ravnim robom.



http://www.status.si/vakuumski_program/vakuumske_crpalke/

